MOUNTAIN ICE-CREAM

PREMIUM ICE CREAM

Prozess

Version 1.1

Produktion Sorbet

Datum

11.01.2011

Datum akt.

17.10.2011

Prozessverantwortlicher

Mitarbeiter Glaceproduktion

Prozessvorgabe Geregelter Ablauf beim Produzieren von Sorbet

G:Grundlagen

Ablauf Tatigkeit E:Ergebnisse

[ warmes Wasser }d—w
* warmes Wasser

i .R .
[ be'gibe” Hﬂu Zucker, Dextrose, Nolat beigeben
[ beigeben k—@ﬁ?tm/[ Fruchtmark, Aroma, Farbe beigeben

¢ Fruchtséure beigeben

[ mixen Jq— Vorgabe 30 sec. .
¢ mixen

beigeben %—‘w Fruchtstoff Obermeilen beigeben
mixen %—‘w kurz mixen
freezen %—{lide/rsta/nii_‘ Freezen
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G:Grundlagen
E:Ergebnisse

Tatigkeit

Die Repzepturen sind geistiges Eigentum der Mountain Ice-Cream AG.
Sie durfen werder kopiert, vervielfalltigt noch an Dritte weitergegeben werden.
Der Gerichtsstand ist in jedem Fall Saanen.



